
 

Weine im Offenausschank 
Weissweine 

 1 dl 7.5 dl 
 

 

 

Vivia, Maremma Toscana doc 

Le Mortelle, Toscana 

 
Traubensorten : Vermentino, Viognier, Ansoncia 
 
Es zeigen sich exotische Noten, reife Zitrusfrucht. 
Insgesamt würzig-blumig, mit intensivem Duft nach 
Bergamotte. Im Gaumen angenehm lebendig. 

 
 
 
 

6.50 43.- 

Rotweine 
   

 

Possessioni rosso, Rosso del Veronese igt 

Serego Alighieri – Masi, Vento 

 
Traubensorten : Corvina, Molinara, Sangiovese 
 
Warmes, konzentriertes Bouquet, an Weichselkrischen 
Erinnernd. Am Gaumen vielfältige, fruchtige Aromen mit  
Noten von reifen Kirschen, Johannisbeeren und Pflaumen 

 

6.80 44.- 

 

 
 

Santa Cristina rosso, Toscana igt 

Santa Cristina, Toscana 

 
Traubensorten : Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Melot, Syrah 
 
In der Nase ein schmeichelnder Duft nach roten Beeren, 
reifen Sauerkirschen, etwas Dörrfrüchten und dezenten 
Holznoten. Im Gaumen unkompliziert und rund. 

4.50 31.- 

 
 

Primitivo del Salento ORUS, igt 

Vinosia, Puglia 

 
Traubensorten : Primitivo 
 
Die dunklen, reifen und würzigen Aromen des Primitivo 
Ergänzen sich hervorragend mit dem Duft von schwarzen Beeren, vor 
allem Brombeeren und Schokolade 

 

6.- 42.- 

 

Cabaletta Rosso Veronese, igt 

Tenute Fiorebelli, Veneto 

 
Traubensorten : Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon 
 
Intensive rubinrote Farbe. Pflaumen, Kirschen, Johannisbeeren. 
Am Gaumen is er vollmundig, geschmeidig und mit langem Abgang 
ausgewogen 

 

6.50 44.- 



 

Flaschenweine 
Weissweine 

 Grösse CHF 

 

 

Pietrabianca, Castel del Monte doc    2016/17 

Tormaresca, Puglia 

 
Traubensorten : Chardonneay, Fiano di Puglia 
 
Intensives Goldgelb. Im Gaumen konzentrierter Auftakt, gestützt von 
gut ausbalancierter Säure. Das Finale gestaltet sich fruchtig und 
saftig 

 

75cl 53.- 

 
 

Rotweine 

   

 

 
 

Montebruna, Barbera d’Asti docg       2015/16 

Baida, Piemonte 

 
Traubensorten : Barbera 
 
Brombeeren, Würze, reife Kirschen, feine Röstaromen und Mandeln. 
Im Gaumen erstaunlich komplex, ausgewogen, perfekt 
eingebundene Säure, feingliedrige Tannine. 
 

 

75cl 48.- 
 
  

 

 
 

Barolo, docg                                     2013/14 

Prunotto, Piemonte 

 
Traubensorten : Nebbiolo 
 
Im Guamen vollmundig und gut strukturiert. Saftige, feingeschliffene 
Tannine. Die nebbiolotypische Säure ist sehr gut eingebunden und 
ausbalanciert 

 
 

75cl 66.- 

 

 

Campofiorin, Rosso Verona igt          2014/15 

Masi Agricola, Veneto 

 
Traubensorten : Corvina, Rondinella, Molinara 
 
Dichtes Rubin mit purpuren Reflexen. Im Gaumen von 
ausgewogener Textur. Saftig-elegant, von einer animierenden Säure 
begleitet. Die Gerbstoffe sind präsent aber feinmaschig. 
 

 

75cl 45.0 

 

 

Riserva di Costasera                         2012/13 

Amarone della Valpolicella classico docg 

Masi Agricola, Veneto 

 
Traubensorten : Corvina, Rondinella, Oseleta, Molinara 
 
Dichtes, intensiv würziges Bouquet. Viel schwarze, reife Frucht, 
Dörrfüchte, getoastetes Holz. Komplex und fordernd. Am Gaumen 
ein weicher, schmeichelnder Auftakt. 
 

 

75cl 75.- 
 
  



 

 

 

 
 

 

 

Il Bruciato, Bolgheri doc                    2016/17 

Tenuta Guado al Tasso – Antinori, Toscana 
Traubensorten : Cabernet Sauvignon, Melot, Syrah 
 
Intensive, dichte, fast explodierende Nase. Duftend nach reifen 
Waldbeeren udn Cassis, Mocca, warmem Rauch, dazu feine, dezente 
Kokos-, Vanille- und Röstnoten 

 
 
 
 

75cl 52.- 

 

 

Marchese Antinori,                               2015 

Chianti classico docg      

Tenuta Tignanello – Antinori, Toscana 

 
Traubensorten : Sangiovese, Cabernet Sauvignong 
 
Dicht und vielschichtig. Im Gaumen kräftig, gehaltvoll und klar 
struktuiert. Wiederum viel schwarze Frucht, edles Holz, Kaffe und 
schwarze Schokolade. 
 
 

 
 

75cl 62.- 

 

 

Bunello di Montalcino, docg                  2012 

Conti Costanti, Toscana 

 
Traubensorten :  Sangiovese 
 
In der Nase Noten von Kirschen, etwas Dörrobst, Leder und Zedern. 
Filigrane und doch mundfüllende Aromatik im Gaumen, an 
Amarenakirschen erinnernd. 

 
 
 
 

75cl 79.- 

 

 

Tignanello, Toscana igt                     2014/15 

Tunuta Tignanello – Antinori, Toscana 

 
Traubensorten : Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc 
 
Im Gaumen ein kraftvoller, energetischer Auftakt aber trotzdem 
geschmeidig. Saftige Säure, strukturierende Tannine von Top-
Qualität. 
 
 
 

 

75cl 135.- 

 

 

Le Serre Nuove dell’Ornellaia,            2015/16 

Bolgheri doc, Ornellaia, Toscana 

 
Traubensorten : Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc 
 
Nach roten Beeren duftend. Dazu ein Hauch Gewürze, etwas Mokka 
und warme Röstnoten. Nie opulen wirkend aber trotzdem fordernd. 
 
 
 

75cl 90.- 


